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و حتی بطور قرارداد طبخ و توزیع غذا  4-8تهیه و تامین مواد و قرارداد  4-7اعمال جرائم مذکور،کارفرما می تواند نسبت به صدور تذکر کتبی واعمال جرائم مطابق ماده ازعلاوه  -1توضیح: 

 اقدام نماید. نسبت به اعمال هردو همزمان

 تشخیص تمام موارد به عهده ی کارشناسان تغذیه و ناظرین دانشگاه بوده و پیمانکار حق هیچگونه اعتراض ندارد.  -2

 جریمه مربوطه شرح ردیف

1 

عدم مطلوبیت غذا: )عدم پختگی برنج یا زنده بودن و یا وارفتگی برنج، 

سوختگی برنج، شوریا بی نمک بودن شکل ظاهری، رنگ ، طعم و بوی 

بی نمک بودن، تلخ یا  یا عدم پختگی خورشت و یا شور یا نامناسب

بوی نامناسب در اثر  رنگ و طعم وتندی، سوختگی، شکل ظاهری، 

، جانیفتادن غ و زعفران، چاشنی ها، سرخ نشدن(نداشتن پیاز دا

خورشت، مشاهده هسته لیموی گندیده در لیموی امانی آماده پخت یا 

پخته نبودن مرغها و کباب ها، شور یا بی نمک بودن تلخ یا تندی، 

افت کباب سوختگی، شکل ظاهری ، رنگ و طعم و بوی نامناسب در ب

 یا مرغ

درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن  50الی 15در صورت قابل مصرف بودن غذا:  -الف

 روز در آن محل کسر خواهد شد.

در صورت غیرقابل مصرف بودن : غذای مربوطه به هزینه پیمانکار جایگزین شده و هیچ  -ب

صورت  نمی پذیرد و هزینه های  پرداختی از سوی کارفرما از بابت غذای آن روز در آن محل

تمام شده اقلام مربوطه به کارفرما که در غذای مذکور استفاده شده از پیمانکار اخذ و پیمانکار 

 موظف به جبران کلیه هزینه های مادی و معنوی آن خواهد بود.

2 

شکل ظاهری، رنگ، طعم و بوی نامناسب: در اثر عدم استفاده از مواد 

مجاز، عدم اجرای مناسب های  استفاده از افزودنیمناسب، عدم 

 فرآیندهای پخت و عمل آوری

 

درصد کل مبلغ پرداختی از  بابت عملکرد آن  50الی 15در صورت قابل مصرف بودن غذا:  -الف

 روز در آن محل کسر خواهد شد. 

هیچ  در صورت غیرقابل مصرف بودن : غذای مربوطه به هزینه پیمانکار جایگزین شده و -ب

پرداختی از سوی کارفرما از بابت غذای آن روز در آن محل صورت نمی پذیرد و هزینه های تمام 

شده اقلام مربوطه به کارفرما که در غذای مذکور استفاده شده از پیمانکار اخذ و پیمانکار موظف 

 به جبران کلیه هزینه های مادی و معنوی آن خواهد بود.

 درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 20الی  5 توزیع غذاسرد بودن غذا درساعت  3

 محل  آن درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در 40الی 20 (توزیع نان نامطلوب )بیات شده و کپک زده شده و مانده از روز قبل 4

 محل آن درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در  40الی 20 کارشناسی   ت شده و کپک زده( بدون تاییدنظرخرید نان نامطلوب )بیا 5

 درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 30الی  5 باشد.ابل مصرف باشدولی کیفت تغییرکرده سوختگی غذا درصورتیکه ق 6

کیفیت غذا :  -1   
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 ( Bو  A) کمیت غذا عبارت از عدم استفاده از مواد غذایی اصلی و فرعی طبق جداول آنالیز غذایی در دو بخش  کمیت غذا :-2

 جریمه مربطه شرح ردیف

7 
درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل به همراه کسر دو برابر 60الی  40 آنالیز در مورد غذاها و کنار غذاهاعدم رعایت جدول 

 ماده اولیه کمتراستفاده شده.  قیمت برآورده شده )توسط کارشناسان اداره تغذیه(

8 
 مخلفات عدم توزیع غذا مطابق برنامه غذائی ابلاغی اعم از خود غذا یا

 در خصوص بخشی از آمار غذای توزیع شده  ویاکنار غذا بطور کامل 

درصد کل  60الی 10کسردو برابر قیمت تمام شده غذا یا کنار غذا توزیع نشده به علاوه کسر

 مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 

9 
پخت کمتر از  وکسری غذا در نتیجه عدم دقت در توزیع مناسب 

 مقدار سفارش شده

علاوه از جبران کسری به هزینه خود پیمانکار به ازای هر پرس دو برابر قیمت تمام شده آن غذا 

 اعمال خواهد شد.جریمه 

 به ازای قیمت روز آن ماده غذایی  برداشت مواد غذایی اصلی بدون اطلاع ناظر و بکارگیری آن 10

قرارداد و حتی قرارداد طبخ و توزیع غذا  4-8قرارداد تهیه و تامین مواد و  4-7مطابق ماده کارفرما می تواند نسبت به صدور تذکر کتبی واعمال جرائم  اعمال جرائم مذکور، بر علاوه  -1توضیح:

 .اقدام نماید نسبت به اعمال هردوبطور همزمان 

 مانکار حق هیچگونه اعتراض ندارد. . تشخیص تمام موارد به عهده ی کارشناسان تغذیه و ناظرین دانشگاه بوده و پی -2  

 و مکانهای پخت: نظافت تجهیزات و فضاها  کنترل بهداشتی و عدم -3

 جریمه مربوطه شرح ردیف

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %5به ازاء هر وسیله  ها( سردخانه ها: ) شامل سردخانه های زیر صفر و بالای صفر و یخچال 11

12 

سایر تجهیزات آشپزخانه: شامل چرخ گوشت، سیب زمینی پوست کن، 

سبزی خرد کن، سیخ گیر، میزهای کار، سیخ ها ، هودها، یخ سازها، 

آبسردکن ها و سایر تجهیزات پخت و فرآوری و توزیع غذا مانند قاشق و 

 چنگال و سینی غذاخوری، رومیزی و میز غذاخوری

 پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محلکل مبلغ  %5به ازاء هر وسیله 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %3 و یا کاور مخصوص ورود به سردخانه هامجزا استفاده نکردن از دمپایی  13

14 
عدم استفاده از پاک کننده مخصوص جهت شستشو و لکه بری تجهیزات 

 سایر اقلام مربوطهپخت صنعتی از قبیل چلوپز، سرخ کن و 
 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %3به ازای هر مورد 
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15 
عدم نظافت و شستشو بالابرها و آسانسورهای حمل غذا و مواد اولیه و 

 همچنین ترولی حمل مواد و حمل دیگ و ترولی های جمع آوری ظروف
 عملکرد آن روز در آن محلکل مبلغ پرداختی از بابت  % 3به ازای هر مورد 

عملکرد آن روز در آن محل  %10تا  3 عدم توزیع دستمال کاغذی تکنفره در کنار وعده ناهار 16  

عملکرد آن روز در آن محل %10تا  3 عدم توزیع لیوان یکبار مصرف  در کنار وعده ناهار 17  

آن روز در آن محلعملکرد  %10تا  3 عدم کاور کردن قاشق و چنگال در وعده ناهار 18  

19 
و شیشه هایی  کنج، کفشوی، پنجره ها، توری هاعدم نظافت دیوار ها، 

 آشپزخانه و سالن های غذا خوری 
 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %5به ازای هر مورد 

20 
به طور صحیح پس از استفاده، شستشو و در مکانی   عدم نگهداری تی ها

 بالاتر از سطح زمین و خشک
 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %3به ازای هر تی 

21 
عدم نظافت، شستشو و ضدعفونی سطل های زباله به صورت مستمر و 

 نگهداری آنها بر خلاف قوانین بهداشتی 
 مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محلکل  %3به ازای هر تی 

22 
عدم پایش دمای سردخانه ها و انبارها بصورت مناسب در طی روز و ثبت 

 آن در فرم مخصوص ارائه شده توسط اداره تغذیه ) حداقل یکبار در روز(
 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %3تا  %1به ازای هر مورد 

23 
عدم شستشوی مداوم و روزانه روشویی ها و سرویس های 

 بهداشتی)آشپزخانه و سالن های غذاخوری با شوینده های مناسب(  
 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %3تا  %1به ازای هر مورد 

:خارجی در غذا وجود اشیاء  -4  

 جریمه مربوطه شرح ردیف

   24 
قبیل نخ،ریگ،پلاستیک وغیره درغذای پخته خارجی از مشاهده شئ

 شده ومخلفات کناری غذا

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز در آن محلدرصد 100الی40

25 

مشاهده فضله موش دربرنج خیسانده شده و یا پخته شده، لارو و 

 ، سالاد، آش و سوپغذادر مگس و حشرات، خرده شیشه، ته سیگار

پرداختی از بابت آن  هیچ معدوم و به هزینه پیمانکار غذای دیگری جایگزین شده وکل غذا 

وعده در آن محل به پیمانکار صورت نخواهد گرفت، هزینه تمام مواد اولیه تحویل شده 

از بابت کل عملکرد پیمانکار  ماهیانه کل مبلغ پرداختی%3از پیمانکار اخذ و  توسط کارفرما،

 ان پیمانکار کسرخواهد شد.در کل مجموعه تحت پیم

26 
درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل ضمنأ هزینه  100الی  60 سیم ظرفشوییوجود خرده شیشه، میخ، سوزن، منگنه و 

 درمان با صلاح دید کارفرما و تشخیص پزشک معتمد توسط پیمانکار پرداخت خواهد شد.
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 بهداشت مواد غذایی:  -5

 جریمه مربطه شرح ردیف

27 
ا عدم شستشوی مواد و یشست و شوی نا مناسب مواد پروتئینی 

 ) گوشت، مرغ، ماهی و...(پروتئینی مانند

 آن روز در آن محل از بابت عملکرد درصد کل مبلغ پرداختی 20الی  5

28 

یا میوه که در  عدم شستشو و ضد عفونی سبزیجات مانند کاهو و... و

) مطابق دستورالعمل پیوست  گیرد  استفاده قرار میکنار غذا مورد 

 ( 6  شماره

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 7%

29 
سبزی جات شرکتی با مجوز بهداشتی که مورد تأیید عدم استفاده از 

 کارشناسان اداره تغذیه باشد در طبخ انواع خورشت

 عملکرد آن روز در آن محلکل مبلغ پرداختی از بابت  % 60تا  40

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %5  گرم نموده روغن ویا حلب روغن نباتی با شعله مستقیم قبل از استفاده 30

31 
خرد کردن سبزیجات یا پوست گیری صیفی جات قبل از شستشو و 

 نظافت و ضد عفونی

 عملکرد آن روز در آن محل درصد کل مبلغ پرداختی از بابت 15الی  7

 درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 15الی  5 عدم رعایت اصول رفع انجماد مواد پروتئینی 32

33 

نگهداری مواد پروتئینی رفع انجماد شده و یا تازه خریدار شده در 

ساعت برای شستشو و یا 3فضای آزاد آشپزخانه و بمدت بیش از 

 دیگر هرعمل

و در صورت غیرقابل درصد قیمت تمام شده مواد پروتئینی مذکور، حسب مورد60الی30

 برابر کل هزینه تمام شده ماده مذکور . 2استفاده بودن معادل 

34 

 استفاده از مواد غذایی ریخته شده در کف آشپزخانه 

 

درصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد  100تا  60 در صورتیکه قابل شستشو نباشد :الف( 

 آن روز در آن محل

درصد کل مبلغ پرداختی از  60تا  30 در صورتی که قابل شستشو ولی رفع عیب نشود: ب(

 بابت عملکرد آن روز در آن محل

35 

مسمومیت گروهی دانشجویان ویا اساتید و کارکنان در اثر استفاده از 

 مراجع مورد تأیید کارفرماغذا پس از تاییدیه 

جبران خسارات وارده ) از جمله هزینه های درمان و ...( به همراه جریمه حداقل دو برابر 

هزینه تمام شده آمار غذا طبخ شده وعده غذایی و لغو قرارداد با ضبط کلیه سپرده های 

 پیمانکار به نفع دانشگاه
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36 
ت آلایش مواد عدم استفاده از تخته کار اختصاص داده شده جه

 پروتئینی 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  40%

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  %40 عدم استفاده از تخته کار اختصاص داده شده جهت آلایش سبزیجات  37

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %30تا  %10 عدم رعایت موازین بهداشتی و اصول نگهداری صحیح تخم مرغ  38

39 

عدم رعایت موازین بهداشتی در آماده سازی برنج و یا غلات و حبوبات 

و یا عدم استفاده از دستگاه های چلو پز و خورشت پز صنعتی در 

 اه وجود دارد مراکزی که این دستگ

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  40%

40 
عدم رعایت اصول سرخ کردن مواد غذایی و یا عدم استفاده از دستگاه 

 های سرخ کن صنعتی در مراکزی که این دستگاه وجود دارند

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  40%

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  %40 عدم رعایت اصول نگهداری میوه ها و سبزیجات بطور صحیح  41

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  %40 عدم رعایت علائم خروج روغن از چرخه پخت و توزیع  42

43 
عدم رعایت اصول استاندارد در فرآوری و نگهداری سبزیجات برای حفظ 

 ارزش غذایی 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %60تا  30%

44 
عدم رعایت استانداردها در مصرف تن ماهی و انواع کنسرو ) مانند نخود 

 فرنگی، ذرت و....( 

 عملکرد آن روز در آن محلکل مبلغ پرداختی از بابت  %60تا  30%

 :تقلب در مواد غذائی -6

 جریمه مربوطه شرح ردیف

45 
خرید مواد تاریخ مصرف گذشته و بدون مجوز بهداشتی مورد تأیید 

 کارشناسان اداره تغذیه 

 درصد مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 60تا  10کسر 

 ریال به ازای هر مورد در هر محل 000/000/2  نگهداری غذای پخته شده مثل خورشت، قاطی پلو هاو غیره  46

 ریال به ازای هر مورد در هر محل 000/000/3، 33-6علاوه از اعمال جریمه  اضافه نمودن مواد غذایی مانده از قبل در غذای آن روز 47

48 
مناسب به جای مواد اولیه قید شده در جایگزینی مواد غذایی اولیه نا

 جدول آنالیز 

 صورت نخواهد گرفتن محل آ ابت عملکرد آن روز درهیچگونه پرداختی از ب

49 
اضافه نمودن موادغیر مجاز به غذا مثل رنگ غذا، جوش شیرین 

 وغیره 

 به علاوه عدم پرداخت عملکرد آن روز در آنریال به ازاء هرمورد در هرمحل 000/000/4

 محل
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50 
گوشت پیاز  غذایی پخته شده، نگهداری یا اخفاءمخفی نمودن مواد 

 ، سوپ ماندهزده شده، مرغ و گوشت چرخ شده به خصوص با سس

 صورت نخواهد گرفتآن روز در آن محل چگونه پرداختی از بابت عملکرد هی

51 
مصرف بیش از اندازه چاشنی و ادویه جات به غذا به منظور خنثی 

 فیت نا مطلوب موادنمودن کی

 صد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محلرد 100تا  40

52 
استفاده دوباره از روغن استفاده شده که مورد تأیید کازشناسان اداره 

 تغذیه نرسیده باشد

 دصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 100تا  40

53 
غذایی که قبلأ به تأیید کارشناسان اداره تغذیه پخت و یا مصرف مواد 

 نرسیده باشد

 دصد کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل 60تا  20

 :عدم رعایت بهداشت فردی کارکنان -7

 جریمه مربوطه شرح ردیف

54 
نداشتن کارت معاینه بهداشت معتبر)بعد از انقضای مهلت مشخص شده 

 پیمان کار جهت اخذ کارت معاینه بهداشتی ( توسط کارفرما برای

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3به ازاء هرنفر در هرروز 

55 
استفاده نکردن از مایع دستشوئی برای شستشویی دست بعد از استفاده 

 از سرویس بهداشتی 

 روز درآن محل کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن %3به ازاء هر نفر در هرروز 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3به ازاء هر نفر در هرروز  ورود افراد غیرمجاز به داخل آشپزخانه  56

57 

شستشو و خشک کردن  لباس ) اعم از لباس شخصی و لباس کار( در 

 داخل آشپزخانه  یا سالنهای توزیع و غذاخوری و انبار مواداولیه (

 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3ازاء هر نفر در هرروز به 

58 

عدم استفاده از لباس کارمناسب و یا استفاده از لباس کار غیر مناسب  

یا کثیف یا مندرس و پاره و ورود به سردخانه بدون استفاده از کفش 

 مخصوص ورود به سردخانه توسط هریک از عوامل پیمانکار

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3ازاء هر مورد به 

59 
کارکردن با زخم باز و یا بانداژ شده در کار آشپزی و توزیع غذا توسط 

 هر یک از عوامل پیمانکار 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3به ازاء هر مورد

60 
و یا استفاده از وسایل فاده از دستکش، چکمه، کفش مخصوص عدم است

 فوق که مندرس و کثیف و پاره شده باشد.

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %2به ازاء هر مورد 
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61 

عدم رعایت بهداشت ظاهری از قبیل موی سر و صورت زیاد، ناخن بلند 

 وغیره 

 

 پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل کل مبلغ %2به ازاء هر مورد 

62 
در ظرف آماده سازی و  و تی و ... وشستشوی وسایل نظافت شامل جار

 پخت غذا وسینک ظرفشوئی 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %15به ازاء هر مورد 

63 
دخالت عوامل دخیل در کارهای خدماتی از قبیل تخلیه و بارگیری و 

 نظافت در امر پخت و توزیع غذا

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3به ازاء هر مورد 

64 

مجدد آن در  با ملاقه و یا هر وسیله دیگر و وارد کردن چشیدن غذا

 در حال پختظرف غذا 

 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %5به ازاء هر مورد 

65 
شستشوی دست و صورت و پا در داخل سینک ظرفشویی و یا ظرف 

 شستشوی مواد اولیه داخل آشپزخانه و سالن های غذاخوری 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %4به ازاء هر مورد 

 تی ازبابت عملکرد آن روز درآن محلکل مبلغ پرداخ %1به ازاء هر مورد  استفاده نکردن از ماسک دهان بند در زمان توزیع غذا  66

67 
فعالیت در زمان سرماخوردگی و بیماری واگیر در محیط آشپزخانه و 

 سالن های توزیع غذا 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %4به ازاء هر مورد 

68 

استعمال دخانیات در آشپزخانه و سالن های غذاخوری سالن های 

توزیع غذا و انبارها و کلیه فضاهای مربوط به پخت و توزیع و فرآوری 

 غذا 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %5به ازاء هر مورد 

 غ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محلکل مبل %5ازاء هر نفر در هر روز  هب استفاده نکردن از دمپایی مجزا برای ورود به  سرویس های بهداشتی 69

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %15به ازاء هر نفر در هر روز  استفاده از کارگران بیمار ) به تشخیص ناظر کارفرما (  70

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل % 30 (8مطابق پیوست شماره  ) عدم تکمیل و نصب جعبه کمک های اولیه 71

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %3به ازاء هر مورد در هر روز  عدم نصب اتیکت مشخصات فردی بر روی لباس  72
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 کارکنان:-8

 جریمه متعلقه شرح ردیف

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل  %3 نفر در هر روز  به ازاء هر به ناظر کارفرماارائه اطلاعات ناصحیح  73

74 
هر  و یا مراجعین به کارشناسان یا ناظرین کارفرما کارکنان بانامناسب برخورد 

 دلیل چه حق با پیمانکار باشد یا نباشد

 دانشگاهعملکرد ماهیانه دانشگاه در همان ماه و در کل  5%

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %20به ازای هر روز  یار تنداشتن حضور فعال و موثر پیمانکار یا نماینده تام الاخ 75

76 
عدم شرکت کارکنان پیمانکار در کلاس ها و دوره آموزشی که توسط کارفرما 

 کارکنان مشمول(  %80برگزار می گردد) کمتر از 

 ریال 000/000/15ریال تا  000/000/5جریمه 

77 
ضمن جبران کلیه هزینه های مادی و معنوی ایجاد شده توسط پیمانکار، کل مبلغ  برخورد نامناسب منجر به رفتارهای فیزیکی 

 پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل

78 
ما از آن فرد عدم جایگزینی هر یک از کارکنان در صورت اعلام عدم رضایت کارفر

 ساعت  24ظرف 

از عملکرد آن روز  %30تا  10حذف سمت فرد و مطابق جدول کسری نیروی انسانی کسر 

 در آن محل

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %3به ازای هر نفر در هر روز  عدم داشتن گواهینامه بهداشتی توسط سر آشپز و آشپزها  79

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %1به ازای هر روز  عدم نصب دستگاه حضور و غیاب پرسنل توسط پیمانکار  80

81 
تردد و حضور کارکنان پیمانکار با لباس فرم مخصوص آشپزخانه ها در محیط 

 های غیر مرتبط با شغل 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %1به ازای هر نفر در هر روز 

82 
عدم جذب و به کارگیری سر آشپزها و آشپزها با توجه صلاحیت های فنی و 

 تخصصی و سابقه کار ) مغایر با نظر کار فرما ( 

 ز در آن محل کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن رو %3به ازای هر مورد در هر روز 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %3به ازای هر نفر در هر روز  جایگزینی کارکنان پیمانکار در صور نیاز بدون هماهنگی با کارفرما  83

84 
عدم پرداخت به موقع و مزایای کارکنان پیمانکار برابر با قانون کار و مطابق 

 قرارداد 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %1به ازای هر نفر 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  %1به ازای هر نفر  عدم پرداخت به موقع بیمه کارکنان پیمانکار برابر مقررات و به طور مستمر  85

 



"(10تخلفات و جرائم مربوطه )پیوست شماره"  

9 

 

 :  5 یروی انسانی مطابق پیوستسالن های توزیع غذا مطابق جدول ناز آشپزخانه ها و نی مورد نیاز در هر یک اتأمین نیروی انس-9

 جریمه متعلقه شرح ردیف

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %30به ازاء هر مورد  عدم حضور سرآشپز بدون هماهنگی با اداره تغذیه  86

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %20به ازاء هر مورد  Bدر بخشدر هر دو بخش یا پیتزاپز عدم حضور آشپز 87

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %15به ازاء هر مورد  عدم حضور کمک آشپز  88

 درآن محلکل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز  %10به ازاء هر مورد  عدم حضور کارگر ساده و سالن کار  89

و حتی بطور  قرارداد طبخ و توزیع غذا 4-8قرارداد تهیه و تامین مواد و  4-7مطابق ماده علاوه  از اعمال جرائم مذکور،کارفرما می تواند نسبت به صدور تذکر کتبی واعمال جرائم  -1 توضیح:

 همزمان نسبت به اعمال هردو اقدام نماید

.کارشناسان تغذیه و ناظرین دانشگاه بوده و پیمانکار حق هیچگونه اعتراض نداردتشخیص تمام موارد به عهده ی  -2  

 

 :حمل غذا از محلهای پخت به محل های توزیع -10

 جریمه متعلقه شرح ردیف

90 

 بهداشتی و مناسب نبودن وسیله نقلیه

 

مبلغ کل  %40الی  20الف( به نحوی که امکان حمل غذا با آن وسیله امکان پذیر باشد: 

 پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل

کل مبلغ پرداختی  % 50ب( به نحوی که امکان حمل غذا با آن وسیله امکان پذیر نباشد: 

 از بابت عملکرد آن روز در آن محل و جایگزینی وسیله نقلیه حمل غذا به هزینه پیمانکار

91 
استفاده از یک وسیله نقلیه برای حمل غذا و برگرداندن ظروف غذایی بیش از 

 یک محل 

کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در هر یک از محل هایی که غذای آنها با  50%

 یک وسیله انتقال پیدا کرده است. 
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  عدم توجه لازم در سالم نگه داشتن محیط: -11

 متعلقهجریمه  شرح ردیف

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل  %10به ازاء هر مورد  وجود موش در اثر رعایت نکردن مسائل بهداشتی و دفع زباله 92

 درآن محلکل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز   %5به ازاء هر مورد  وجود سوسک و حشرات در اثر رعایت نکردن مسائل بهداشتی و دفع زباله 93

94 
وجود حشرات موذی و جوندگان در نتیجه عدم سمپاشی ویا رعایت نکردن 

 موازین بهداشتی 

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل  %5به ازاء هر مورد 

95 
قرارداد ( و غیر بهداشتی   13-2کسری ظروف دفع بعداشتی زباله ) برابر ماده   

 بودن آنها

کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز  %3کسری و غیر بهداشتی بودن  به ازاء هر مورد 

 درآن محل

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %3به ازاء هر مورد  چینش نامنظم مواد غذائی و وسایل پخت و پز در انبار و سردخانه  96

97 

محیط در آشپزخانه، سالن های توزیع غذا، عدم رعایت نظافت و موازین بهداشت 

سالن های غذاخوری، انبارها مواد اولیه حمام سرویس های بهداشتی مخصوص 

 کارگران آشپزخانه و...

 کل مبلغ پرداختی ازبابت عملکرد آن روز درآن محل %10به ازاء هر مورد محل

 

تأخیر در توزیع غذا:  -12  

 جریمه متعلقه شرح ردیف

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل %10 دقیقه 10تاخیر در شروع توزیع وعده ناهار و شام از برنامه ابلاغی به ازاء هر 98

99 
آماده نبودن غذا  ایجاد صف طولانی و غیرمتعارف در نتیجه کمبود نیروی انسانی،

 مرتبط با وظایف پیمانکارو کنار غذا در محل توزیع،تجهیزات توزیع و سایرعوامل 

 کل مبلغ پرداختی از بابت عملکرد آن روز در آن محل  % 25

و حتی به طور قرارداد طبخ و توزیع غذا  4-8قرارداد تهیه و تامین مواد و  4-7مطابق ماده علاوه از اعمال جرائم مذکور، کارفرما می تواند نسبت به صدور تذکر کتبی و اعمال جرائم  -1توضیح: 

 همزمان نسبت به اعمال هر دو اقدام نماید
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 تشخیص تمام موارد به عهده ی کارشناسان تغذیه و ناظرین دانشگاه بوده و پیمانکار حق هیچگونه اعتراض ندارد.  -2

  : عدم نگهداری صحیح و اصولی از تجهیزات کار فرما -13

 ردیف شرح جریمه متعلقه

نظر کارفرما بوده در غیر اینصورت کارفرما می  پیمانکار موظف به جبران خسارت مطابق با

تواند نسبت به تعمیر یا خرید جایگزین تجهیزات مذکور از بهترین کیفیت و مارک اقدام و 

 جریمه از مطالبات ویا سپرده های پیمانکار کسر نماید. %50هزینه تمام شده را با اعمال 

منجربه آسیب  رما که کارف در صورت عدم نگهداری صحیح و اصولی از تجهیزات 

 100 و ایجاد خرابی یا افت کیفیت عملکردی آنها گردد

 

 

 


